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ИП Конс СР Код Наименование

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 2106 2106 1404 10 702 100% 0% 100% 0% 918 258 98 256 306 1188 325 122 345 10 386

СО.Среднее (полное) общее образование 2106 2106 1404 10 702 2106 1404 918 258 98 256 306 1188 325 122 345 10 386

+ БД Базовые дисциплины 2
11122

222
11111 1181 1181 765 416 1181 765 521 154 178 189 660 206 227 227 243

ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ БОУД.01 Русский язык 2 1 159 159 106 53 159 106 75 30 20 25 84 38 18 28 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ БОУД.02 Литература 2 1 185 185 124 61 185 124 75 30 20 25 110 42 32 36 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ БОУД.03 Иностранный язык 2 1 174 174 117 57 174 117 81 54 27 93 63 30 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ БОУД.04 История 2 1 174 174 117 57 174 117 81 40 14 27 93 42 21 30 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ БОУД.05 Физическая культура 12 174 174 117 57 174 117 81 54 27 93 63 30 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ БОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельности 1 105 105 70 35 105 70 54 20 16 18 51 20 14 17 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ БОУД.07 Астрономия 1 54 54 36 18 54 36 54 20 16 18 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ БОУД.08 Родная литература 2 1 156 156 78 78 156 78 74 34 40 82 44 38 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПД Профильные дисциплины 22 122 11 769 769 535 10 234 769 535 343 84 98 62 99 426 91 122 78 10 125 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПОУД.01 Математика 2 1 283 283 191 92 283 191 112 20 54 38 171 51 66 54 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПОУД.02 Химия 2 2 1 262 262 194 10 68 262 194 121 34 62 25 141 20 78 10 33 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПОУД.03 Информатика 2 1 224 224 150 74 224 150 110 30 44 36 114 20 56 38 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПОО Предлагаемые ОО 2 1 156 156 104 52 156 104 54 20 16 18 102 28 40 34 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ДУД.01 Обществознание (включая экономику и право) 2 1 156 156 104 52 156 104 54 20 16 18 102 28 40 34 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4536 4536 3024 1456 14 3774 762 2330 694 918 315 42 255 306 1080 392 10 318 360 702 210 258 14 220 1080 262 18 410 30 30 330 432 98 160 30 12 132 324 96 120 108

ОГСЭ.Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 765 765 435 330 673 92 432 3 203 51 68 84 212 40 88 84 104 52 52 140 80 60 64 32 32 42 24 18

+ ОГСЭ.01 Основы философии 4 72 72 48 24 72 48 72 40 8 24 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОГСЭ.02 История 3 85 85 51 34 85 48 3 85 51 34 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОГСЭ.03 Иностранный язык 8 34567 272 272 168 104 225 47 168 50 34 16 60 40 20 52 26 26 60 40 20 32 16 16 18 12 6 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОГСЭ.04 Физическая культура 8 34567 336 336 168 168 291 45 168 68 34 34 80 40 40 52 26 26 80 40 40 32 16 16 24 12 12 243 ПЦК Пензенский казачий институт

ЕН.Математический и общий естественнонаучный цикл 395 395 285 110 317 78 224 61 303 120 34 67 82 92 28 36 28

+ ЕН.01 Математика 4 3 167 167 115 52 147 20 88 27 75 28 23 24 92 28 36 28 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ЕН.02 Экологические основы природопользования 3 75 75 51 24 55 20 51 75 38 13 24 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ЕН.03 Химия 3 153 153 119 34 115 38 85 34 153 54 34 31 34 243 ПЦК Пензенский казачий институт

П.Профессиональный цикл 3376 3376 2304 1016 14 2784 592 1674 630 412 144 8 120 140 776 324 10 194 248 598 210 206 14 168 940 262 18 330 30 30 270 368 98 128 30 12 100 282 96 96 90

ОП.Общепрофессиональные дисциплины 1126 1126 766 342 2 1126 766 412 144 8 120 140 406 188 10 84 124 76 32 20 24 232 70 60 30 18 54

+ ОП.01 Инженерная графика 3 92 92 68 24 2 92 68 92 32 36 24 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОП.02 Техническая механика 4 68 68 48 20 68 48 68 32 16 20 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОП.03 Электротехника и электронная техника 4 68 68 48 20 68 48 68 32 16 20 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОП.04
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

3 98 98 68 30 98 68 98 40 8 20 30 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ОП.05
Биохимия и микробиология молока и молочных
продуктов

4 90 90 62 28 90 62 90 36 10 16 28 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ОП.06 Автоматизация технологических процессов 6 6 178 178 120 46 178 120 178 50 40 30 12 46 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОП.07
Информационные технологии в
профессиональной деятельности

4 56 56 38 18 56 38 56 26 12 18 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ОП.08 Метрология и стандартизация 6 5 130 130 92 32 130 92 76 32 20 24 54 20 20 6 8 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОП.09
Правовые основы профессиональной
деятельности

4 68 68 48 20 68 48 68 36 12 20 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ОП.10 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 3 124 124 68 56 124 68 124 36 32 56 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ОП.11 Охрана труда 4 56 56 38 18 56 38 56 26 12 18 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ОП.12 Безопасность жизнедеятельности 3 98 98 68 30 98 68 98 36 32 30 243 ПЦК Пензенский казачий институт

ПМ.Профессиональные модули 2250 2250 1538 674 12 1658 592 908 630 370 136 110 124 522 178 186 14 144 708 192 18 270 12 216 368 98 128 30 12 100 282 96 96 90

+  ПМ.01
Приемка и первичная обработка
молочного сырья

56 466 4 568 568 388 172 2 440 128 216 172 208 68 70 70 180 68 62 2 48 180 44 76 6 54 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ МДК.01.01
Технология приемки и первичной обработки
молочного сырья

5 6 4 568 568 388 172 2 440 128 216 172 208 68 70 70 180 68 62 2 48 180 44 76 6 54 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ УП.01.01 Учебная практика по ПМ.01 4 108 108 108 108 108 108 108 108 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПП.01.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.01

6 72 72 72 72 72 72 72 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПM.01.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.01 Приемка и
первичная обработка молочного сырья"

6 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+  ПМ.02
Производство цельномолочных
продуктов, жидких и пастообразных
продуктов детского питания

6 45566 4 520 520 358 156 2 392 128 186 172 162 68 40 54 184 68 62 6 48 174 56 64 54 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ МДК.02.01
Технология производства цельномолочных
продуктов, жидких и пастообразных продуктов
детского питания

456 4 520 520 358 156 2 392 128 186 172 162 68 40 54 184 68 62 6 48 174 56 64 54 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ УП.02.01 Учебная практика по ПМ.02 5 108 108 108 108 108 108 108 108 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПП.02.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.02

6 72 72 72 72 72 72 72 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПM.02.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.02 Производство
цельномолочных продуктов, жидких и
пастообразных продуктов детского питания"

6 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+  ПМ.03
Производство различных сортов
сливочного масла и продуктов из пахты

67 577 7 482 482 320 150 2 370 112 174 146 158 42 62 6 48 180 56 18 46 6 54 144 40 26 30 48 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ МДК.03.01
Технология производства различных сортов
сливочного масла и продуктов из пахты

6 5 7 482 482 320 150 2 370 112 174 146 158 42 62 6 48 180 56 18 46 6 54 144 40 26 30 48 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ УП.03.01 Учебная практика по ПМ.03 7 108 108 108 108 108 108 108 108 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПП.03.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.03

7 144 144 144 144 144 144 144 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПM.03.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.03 Производство
различных сортов сливочного масла и
продуктов из пахты"

7 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+  ПМ.04
Производство различных видов сыра и
продуктов из молочной сыворотки

78 88 230 230 158 72 2 118 112 98 60 92 38 26 28 138 48 46 44 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ МДК.04.01
Технология производства различных видов
сыра и продуктов из молочной сыворотки

7 8 230 230 158 72 2 118 112 98 60 92 38 26 28 138 48 46 44 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПП.04.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.04

8 108 108 108 108 108 108 108 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПM.04.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.04 Производство
различных видов сыра и продуктов из молочной
сыворотки"

8 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+  ПМ.05
Организация работы структурного
подразделения

8 7888 6 374 374 250 124 2 262 112 170 80 174 36 84 54 56 20 12 24 144 48 50 46 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ МДК.05.01
Управление структурным подразделением
организации

78 6 374 374 250 124 2 262 112 170 80 174 36 84 54 56 20 12 24 144 48 50 46 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ УП.05.01 Учебная практика по ПМ.05 8 72 72 72 72 72 72 72 72 243 ПЦК Пензенский казачий институт

+ ПП.05.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.05

8 72 72 72 72 72 72 72 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПM.05.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.05 Организация работы
структурного подразделения"

8 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+  ПМ.06
Выполнение работ по одной или
нескольким профессиям рабочих,
должностям служащих

77 7 76 76 64 2 76 64 76 64 12 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ МДК.06.01
Выполнение работ по должности "Аппаратчик
производства кисломолочных и детских
молочных продуктов

7 76 76 64 2 76 64 76 64 12 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПП.06.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.06

7 36 36 36 36 36 36 36 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПM.06.ЭК
Квалификационный экзамен по "ПМ.06
Выполнение работ по одной или нескольким
профессиям рабочих, должностям служащих"

7 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ПДП Производственная практика (преддипломная) 6 144 144 144 144 144 144 144 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216 216

+ ГИА.01
Подготовка выпускной квалификационной
работы

144 144 144 144 144 144 144 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ГИА.02 Защита выпускной квалификационной работы 72 72 72 72 72 72 72 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

+ ГИА.03 Проведение государственных экзаменов 243
ПЦК Пензенский казачий институт
технологий (филиал)

План Учебный план ППССЗ СПО 'Пе-190207-9о-22.plx', код специальности 19.02.07, год начала подготовки 2022


