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Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 185 185 6988 6988 2880 1058 160 1662 3325 783 32 25 954 176 16 236 427 99 29 1098 160 32 252 555 99 28 1062 160 32 236 499 135 26 990 144 236 502 108 29 1098 160 16 268 537 117 25 958 128 64 236 422 108 23 828 130 198 383 117

Обязательная часть 96 96 3784 3784 1560 560 96 904 1891 333 18 702 144 16 188 309 45 24 918 144 32 188 455 99 16 630 80 32 124 313 81 16 630 80 140 338 72 14 558 80 140 338 8 346 32 16 124 138 36

+ Б1.О.01 Общекультурный модуль 2234
11112
22255

5
146 51 51 1836 1836 816 336 480 885 135 11 396 112 144 140 16 576 112 144 257 63 4 144 48 60 36 9 324 48 48 192 36 8 288 48 48 192 3 108 16 48 44

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10

+ Б1.О.01.01 История России 2 1 6 6 36 216 216 176 96 80 13 27 3 108 48 48 12 3 108 48 32 1 27 УК-5

+ Б1.О.01.02 Философия 4 5 5 36 180 180 48 32 16 96 36 5 180 32 16 96 36 УК-1; УК-5

+ Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи 1 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 УК-4

+ Б1.О.01.04 Иностранный язык 3 12 8 8 36 288 288 144 144 108 36 2 72 48 24 2 72 48 24 4 144 48 60 36 УК-4

+ Б1.О.01.05 Правоведение 1 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 УК-10

+ Б1.О.01.06 Религиоведение 2 3 3 36 108 108 32 16 16 76 3 108 16 16 76 УК-5

+ Б1.О.01.07
Технологии самоорганизации и саморазвития
личности

2 3 3 36 108 108 32 16 16 76 3 108 16 16 76
УК-6

+ Б1.О.01.08 Психология 5 3 3 36 108 108 32 16 16 76 3 108 16 16 76 УК-3

+ Б1.О.01.09 Физическая культура и спорт 2 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 УК-7

+ Б1.О.01.10 Безопасность жизнедеятельности 5 3 3 36 108 108 32 16 16 76 3 108 16 16 76 УК-8

+ Б1.О.01.11 Экономика 4 4 4 36 144 144 48 16 32 96 4 144 16 32 96 УК-9

+ Б1.О.01.12 Менеджмент 5 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 УК-2; УК-3

+ Б1.О.01.13 Казачество на службе отечеству 2 1 5 5 36 180 180 80 48 32 64 36 2 72 32 16 24 3 108 16 16 40 36 УК-2; УК-5

+ Б1.О.01.14 Основы военной подготовки 6 3 3 36 108 108 64 16 48 44 3 108 16 48 44 УК-8

+ Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций 123 8 8 288 288 128 48 80 160 2 72 16 16 40 3 108 16 32 60 3 108 16 32 60 УК-1; ОПК-1; ОПК-8

+ Б1.О.02.01 Основы информационных технологий 12 5 5 36 180 180 80 32 48 100 2 72 16 16 40 3 108 16 32 60 УК-1; ОПК-8

+ Б1.О.02.02
Пакеты прикладных программ для
профессиональной деятельности

3 3 3 36 108 108 48 16 32 60 3 108 16 32 60
ОПК-1; ОПК-8

+ Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль 12346 3455 356 37 37 1332 1332 544 176 16 352 590 198 5 180 16 32 87 45 5 180 16 32 96 36 9 324 64 64 151 45 7 252 32 80 104 36 6 216 32 80 104 5 180 16 16 64 48 36
УК-4; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7

+ Б1.О.03.01 Управление сервисной деятельностью 12 10 10 36 360 360 96 32 64 183 81 5 180 16 32 87 45 5 180 16 32 96 36 ОПК-2

+ Б1.О.03.02 Правовые основы сервисной деятельности 3 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 ОПК-6

+ Б1.О.03.03
Управление качеством процессов оказания
услуг в сервисе

34 10 10 36 360 360 128 64 64 151 81 5 180 32 32 71 45 5 180 32 32 80 36
ОПК-3

+ Б1.О.03.04 Маркетинг в сервисе 3 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 ОПК-4

+ Б1.О.03.05 Инновационные технологии в сервисе 5 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 ОПК-1

+ Б1.О.03.06 Экономика предприятий сферы сервиса 5 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 ОПК-5

+ Б1.О.03.07
Организация контроля соблюдения технических
и санитарных условий работы предприятий
сервиса

6 3 3 36 108 108 48 16 16 16 24 36 3 108 16 16 16 24 36

ОПК-7

+ Б1.О.03.08
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

45 6 6 6 36 216 216 144 144 72 2 72 48 24 2 72 48 24 2 72 48 24
УК-4

+ Б1.О.ДВ.01
Элективные дисциплины (модули) по
физической культуре и спорту

12345
6

328 328 72 72 256 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 58 12 46
УК-7

+ Б1.О.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль 123456 328 328 72 72 256 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 58 12 46
УК-7

- Б1.О.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль 123456 328 328 72 72 256 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 58 12 46
УК-7

- Б1.О.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль 123456 328 328 72 72 256 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 58 12 46
УК-7

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 89 89 3204 3204 1320 498 64 758 1434 450 32 7 252 32 48 118 54 5 180 16 64 100 12 432 80 112 186 54 10 360 64 96 164 36 15 540 80 16 128 199 117 17 612 96 48 112 284 72 23 828 130 198 383 117

+ Б1.В.01 Модуль профильной направленности
13455
56677

7

12334
5

24667
7

80 80 2880 2880 1188 440 32 716 1269 423 28 7 252 32 48 118 54 5 180 16 64 100 10 360 64 96 146 54 10 360 64 96 164 36 15 540 80 16 128 199 117 14 504 80 16 112 224 72 19 684 104 172 318 90

ПКС-1; ПКС-2; ПКС-3

+ Б1.В.01.01 Проектирование 7 2 2 36 72 72 26 26 46 2 72 26 46 ПКС-1

+ Б1.В.01.02
Теория межличностного и делового общения,
переговоров, конфликтологии

1 4 4 36 144 144 48 16 32 42 54 4 4 144 16 32 42 54
ПКС-3

+ Б1.В.01.03 Введение в технологию общественного питания 1 2 6 6 36 216 216 64 32 32 152 3 108 16 16 76 3 108 16 16 76
ПКС-2

+ Б1.В.01.04
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

2345 6 10 10 36 360 360 176 176 184 2 72 48 24 2 72 32 40 2 72 32 40 2 72 32 40 2 72 32 40
ПКС-1

+ Б1.В.01.05
Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания

3 4 4 36 144 144 64 32 32 26 54 4 144 32 32 26 54
ПКС-2

+ Б1.В.01.06 Процессы и аппараты пищевых производств 4 3 8 8 36 288 288 128 64 64 124 36 8 4 144 32 32 80 4 144 32 32 44 36
ПКС-2

+ Б1.В.01.07
Нормативно-техническая документация на
предприятиях общественного питания

4 4 4 36 144 144 64 32 32 80 4 144 32 32 80
ПКС-2

+ Б1.В.01.08
Бережливое производство на предприятиях
общественного питания

5 4 4 36 144 144 48 16 32 60 36 4 144 16 32 60 36
ПКС-2

+ Б1.В.01.09
Оборудование предприятий общественного
питания

56 8 8 36 288 288 128 64 64 88 72 8 4 144 32 32 44 36 4 144 32 32 44 36
ПКС-2

+ Б1.В.01.10
Технология обслуживания на предприятиях
общественного питания

56 10 10 36 360 360 144 64 32 48 135 81 4 5 180 32 16 32 55 45 5 180 32 16 16 80 36
ПКС-2

+ Б1.В.01.11
Формирование системы бизнес-процессов,
регламентов и стандартов предприятия
общественного питания

6 3 3 36 108 108 48 16 32 60 4 3 108 16 32 60

ПКС-1

+ Б1.В.01.12
Микробиология, санитария и гигиена на
предприятиях питания

7 4 4 36 144 144 52 26 26 92 4 144 26 26 92
ПКС-2

+ Б1.В.01.13
Производственный контроль на предприятиях
общественного питания

7 4 4 36 144 144 66 26 40 51 27 4 144 26 40 51 27
ПКС-2

+ Б1.В.01.14
Управление персоналом на предприятиях
общественного питания

7 4 4 36 144 144 66 26 40 51 27 4 144 26 40 51 27
ПКС-1

+ Б1.В.01.15
Управление предприятиями общественного
питания

7 5 5 36 180 180 66 26 40 78 36 5 180 26 40 78 36
ПКС-1

+ Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) 3 2 2 72 72 32 16 16 40 4 2 72 16 16 40 ПКС-3

+ Б1.В.ДВ.01.01 Деловой протокол 3 2 2 36 72 72 32 16 16 40 4 2 72 16 16 40 ПКС-3

- Б1.В.ДВ.01.02 Организация презентаций, встреч, приемов 3 2 2 36 72 72 32 16 16 40 4 2 72 16 16 40 ПКС-3

+ Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) 7 6 7 7 252 252 100 42 32 26 125 27 3 108 16 32 60 4 144 26 26 65 27 ПКС-2

+ Б1.В.ДВ.02.01 Технология и организация услуг питания 7 6 7 7 36 252 252 100 42 32 26 125 27 3 108 16 32 60 4 144 26 26 65 27 ПКС-2

- Б1.В.ДВ.02.02 Организация сетевого ресторанного бизнеса 7 6 7 7 36 252 252 100 42 32 26 125 27 3 108 16 32 60 4 144 26 26 65 27
ПКС-2

Блок 2.Практика 40 40 1440 1440 10 10 1430 1440 6 216 2 214 6 216 2 214 6 216 2 214 6 216 2 214 16 576 2 574

Обязательная часть 18 18 648 648 6 6 642 648 6 216 2 214 6 216 2 214 6 216 2 214

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214 УК-4; УК-6; УК-7; УК-10; ОПК-2

+ Б2.О.02(П) Сервисная практика 4 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214 УК-1; УК-5; УК-9; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-6; ОПК-8

+ Б2.О.03(П) Организационно-управленческая практика 7 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214 УК-2; УК-3; УК-4; УК-8; ОПК-1; ОПК-5; ОПК-7

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 22 22 792 792 4 4 788 792 6 216 2 214 16 576 2 574

+ Б2.В.01(П) Проектно-технологическая практика 6 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214 ПКС-1; ПКС-2

+ Б2.В.02(Пд) Преддипломная практика 8 16 16 36 576 576 2 2 574 576 16 576 2 574 ПКС-1; ПКС-2; ПКС-3

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 15 15 540 540 10 10 530 36 15 540 10 530

+ Б3.01(Д)
Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

15 15 36 540 540 10 10 530 36 15 540 10 530

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; 
ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ОПК-8; ПКС-1; ПКС-2; ПКС-3

ФТД.Факультативные дисциплины 8 8 288 288 192 32 16 144 96 32 1 36 32 4 3 108 16 48 44 1 36 32 4 1 36 32 4 2 72 16 16 40

+ ФТД.01 Основы финансовой грамотности 2 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40 УК-9

+ ФТД.02
Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс)

6 2 2 36 72 72 32 16 16 40 32 2 72 16 16 40
УК-1; ОПК-6

+ ФТД.03 Традиции российского казачества 1234 4 4 36 144 144 128 128 16 1 36 32 4 1 36 32 4 1 36 32 4 1 36 32 4 УК-3; УК-8
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