
Учебные предметы, курсы, дисциплины (модули),  

предусмотренные соответствующей образовательной программой 

43.03.01  Сервис  

Управление предприятиями общественного питания 

 История (история России, всеобщая история) 

 Философия 

 Русский язык и культура речи 

 Иностранный язык 

 Правоведение 

 Духовно-нравственное воспитание 

 Технологии самоорганизации и саморазвития личности 

 Командообразование и лидерство 

 Психология 

 Физическая культура и спорт 

 Безопасность жизнедеятельности 

 Основы финансовой грамотности 

 Экономика 

 Менеджмент 

 Казачество на службе отечеству 

 Основы информационных технологий 

 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности 

 Системы искусственного интеллекта (онлайн-курс) 

 Правовые основы сервисной деятельности 

 Сервисная деятельность 

 Сервисология (человек и его потребности) 

 Управление сервисной деятельностью организации 

 Маркетинг в сервисе 

 Управление качеством процессов оказания услуг в сервисе 

 Основы функционирования систем сервиса 

 Безопасность обслуживания 

 Экономика предприятий сферы сервиса  

 Управление проектами в сервисе 

 Экспертиза и диагностика объектов сервиса 

 Учебно-тренировочный модуль 

 Специально-тренировочный модуль 

 Секционно-спортивный модуль 

 Проектирование 

 Теория межличностного и делового общения, переговоров, конфликтологии  

 Коучинг в индустрии общественного питания 

 Технология обслуживания на предприятиях общественного питания 

 Формирование системы бизнес-процессов, регламентов и стандартов предприятия 

общественного питания 

 Иностранный язык в профессиональной деятельности 

 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания 

 Организация презентаций встреч, приемов 

 Деловой протокол 

 Технология и организация услуг питания 



Учебные предметы, курсы, дисциплины (модули),  

предусмотренные соответствующей образовательной программой 

43.03.01  Сервис  

Управление предприятиями общественного питания 

 Организация сетевого ресторанного бизнеса 

 Строевая подготовка 

 Основы православия 

 Культура казачества 

 Старославянский язык 

 Основы технологии бродильных производств и виноделия 

 Основы технологии хлеба, кондитерских и макаронных изделий 


